Lundi 27 janvier au samedi 1°" février

LE PLATEAU « CLASSIQUE »
20€ ttc

En entrée
Créme de choux fleur aux noisettes
et magret séché
ou

-

Pressé de légumes et chevre bio

En plat
Echine de porc confite, potimarron
et cardamome
ou

Risotto aux champignons
*
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En entrée,
Terrine de foie gras et son condiment

En plat
Echine de porc confite, potimarron
et cardamome
ou

Risotto aux champignons
Sélection de fromages du M.O.F.

En dessert
Paris-Brest
ou
Tarte pomme crumble
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